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L'impatto sull’ambiente dello spreco di cibo

1,6 miliardi di tonnellate di cibo specate ogni anno

1,3 miliardi ancora commestibili
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Fonte dati: FAO, 2013. Food wastage footprint: impacts on natural
resources.

Fonte immagine: Regione Lombardia, 2016. Vademecum. L'ABC
contro lo spreco alimentare.



PERDITA E SPRECO: CAUSE E IMPATTI
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e malattie trasmesse da
alimenti (MTA)
costituiscono un rilevante
problema di Sanita
Pubblica a livello
mondiale, sia dal punto di
vista sanitario che in
termini strettamente
Sconomici

I’'anno: 76 milioni di casi
di tossinfezioni

325.000 ospedalizzazioni
5.000 morti

Costo da 8 a 23 miliardi di
dollari
Distribuzione/ristorazione
Preparazioni casalinghe
Produzioni industriali
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Ogni anno oltre 1.3 miliardi di tonnellate di

cibo vengono sprecate in tutto il mondo

lungo l'intera filiera alimentare, dalla

produzione al consumo.

Lo spreco alimentare ha un enorme

impatto ambientale Sono

riversati 4,5 kg di CO, nell'atmosfera per ogni kg di
cibo prodotto.
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EDUCAZIONE ALIMENTARE

PREVENZIONE A TAVOLA ....PATRIMONIO
CULTURALE

NO ELENCO DI REGOLE

MA
ACCOMPAGNAMENTO
ALLA MODIFICA

CONSAPEVOLE DEGLI CON STRUMENTI CREATI
STILI DI VITA CON IL METODO LIFE SKILLS
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